„BEST HOTEL BARMEN 2021“
5.10.2021,Valamar Bellevue,Rabac

PRAVILA

BEFORE  DINNER KATEGORIJA

· Pripremaju se 3 cocktaila 
· Trajanje izrade  BEFORE DINNER cocktaila 6 minuta
· Natjecatelj obavezno mora koristiti 2 cl alkoholne baze GIN SAX Badel 1862,1 cl pureea /sirupa ODK
· U kategoriji before dinner cocktailu može se koristiti najviše 1 cl sirupa/pureea ili liquera
· Obavezno korištenje proizvoda sponzora,ukoliko sponzor nema u ponudi može se koristiti proizvod drugog proizvođača
· Cocktail može imati maximum 7 cl alkohola
· Cocktail može imati minimum 7 cl i maximum 1,5 cl tekućine.
· Cocktail ne smije imati više od 6 sastojaka
· Dekoracija mora biti jestiva
· Izrada dekoracije traje 25 minuta,priprema se u pripremnici prije natjecanja
· Zabranjeno korištenje proizvoda domaće izrade
· Receptura mora biti original od strane natjecatelja
· Organizator osigurava pića iz ponude u privitku
· Natjecatelj sam osigurava ostala pića
· Natjecatelj može koristiti svoje čaše
· Natjecatelj koristi svoju opremu za izradu cocktaila
· Ocjenjuje se stručni rad,okus,miris i izgled cocktaila







AFTER DINNER

· Priprema se 3 cocktaila
· Trajanje izrade AFTER DINNER 6 minuta
· Natjecatelj mora koristiti  minimum 2 cl alkoholne baze GIN SAX Badel 1862 i 1 cl pureea/sirupa  ODK
· Obavezno korištenje proizvoda sponzora,ukoliko sponzor nema u ponudi može se koristiti proizvod drugog proizvođača
· Cocktail može imati minimum 7 cl alkohola i maximum 1,5 cl zapremine
· Cocktail ne smije imati više od 6 sastojaka
· Dekoracija mora biti jestiva
· Izrada dekoracije traje 25 minuta,priprema se u pripremnici prije natjecanja
· Zabranjeno korištenje proizvoda domaće izrade
· Receptura mora biti original od strane natjecatelja
· Organizator osigurava pića iz ponude u privitku
· Natjecatelj sam osigurava ostala pića
· Natjecatelj može koristiti svoje čaše
· Natjecatelj koristi svoju opremu za izradu cocktaila
· Ocjenjuje se stručni rad,miris,okus i izgled cocktaila

POPIS PIĆA:

LINK:Three Cents tonici
LINK:Orsa drinks sirupi i pirei
Gin Sax London dry
Gin Sax Pink
Gin Sax Ginger

Liqueri Marie Brizard
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Natjecatelj mora pokazati svoju kreativnost u izradi i prezentaciji cocktaila u obje kategorije.Može koristit svoje čaše i tacne na kojima će prezentirati cocktail.
Naglasak je na prezentaciji koja treba biti u smjeru moderne mixologije kako bi se pokazalo da se i na hotelskim barovima uslužuju cocktaili na jedan poseban i personaliziran način.
Pratit će se snalaženje pri izradi barske mješavine te interakcija barmena sa publikom.Ovo se odnosi posebno za barmene koji uđu u finale.Mistery box je izazov za barmene da pokažu koliko su snalažljivi i kreativni u izradi recepture koja nije u njihovim cocktail kartama.Svi finalisti će dobiti iste sastojke u mistry boxu.
Cilj natjecanja je da se barmeni upuste u experimente te da pokažu maštu i kreativnost kako bi zadivili svog gosta.
U finalu neće biti ocjenjivanja stručnog rada kako bi barmeni bili opušteni i koncentrirani na zadatak.Vrijeme izrade cocktaila iz mistery boxa je 6 minuta za izradu 2 cocktaila.Vrijeme neće ući u računanje vremena izrade cocktaila za before i after dinner kategoriju.
Najbolja receptura cocktaila iz mistery boxa donosi barmenu posebnu nagradu.
Natjecanje u mistery boxu je samo za finaliste.


MISTERY BOX

NATJECATELJ JE DUŽAN KORISTITI SASTOJKE KOJI SE NALAZE U MISTERY BOXU.IZMEĐU VIŠE PROIZVODA MOŽE ODABRATI SVE ILI MINIMUM 3 SASTOJKA.

NATJECATELJ NEKE SASTOJKE MOŽE KORISTITI I KAO SASTOJAK U COCKTAILU I SAMO KAO DEKORACIJU.
NATJECATELJ IMA 6 MINUTA ZA PRIPREMU 2 COCKTAILA KOJA SE OCJENJUJU I ULAZE U ZBROJ OCJENA.
NATJECATELJ BIRA SAM KATEGORIJU COCKTAILA.
NAJBOLJE OCIJENJENI COCKTAIL IZ MISTERY BOXA OSVAJA POSEBNU NAGRADU SPONZORA.

